
RUGBRØDSLAGKAGE...

6 æg

250 g rørsukker

125 g revet rugbrød

1.5 tsk bagepulver

1 tsk vanille

100 g blendede hasselnøddekerner

Solbær- eller lign. syltetøj

Flødeskum af 4-5 dl piskefløde

Pynt af friske bær og hakket chokolade

Del æggene forsigtigt i blomme og hvide.

Pisk hviderne næsten stive og tilsæt derefter sukkeret og pisk grundigt til massen er se[image: image1.jpg]


j og blank.

Pisk derefter æggeblommerne i. En ad gangen og pisk grundigt imellem hver blomme.

Vend forsigtigt revet rugbrød, nødder, vanille og bagepulver i æggemassen.

Fordel dejen i 3 springforme foret med bagepapir.

Bages ved 220 grader i ca 12 min.

Lad bundene køle af og læg dem derefter sammen med letpisket flødeskum, syltetøj og top op med bær og hakket chokolade

